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1. Cosechar las plantas 2. Secar las plantas
> Cuando las semillas se ponen de color marrén, cosechar > En un lugar seco y caliente (25°C})

Unicamente las primeras flores {las mas altas) . _
> Recuperar las umbelas primarias

<
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3. Extraer las semillas
> Golpear con un bastén o caminar sobre las > O golpear las semillas en un
semillas para que se despeguen de la mata tangue
-
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Viento ¢ o~ ..
4, Separar las semillas de la mata 5. Clasificar las semillas
> Pasar las semillas en tamices de diferentes tamafos para > Aventarlas
separar las semillas de los residucs
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Vaso en vidrio

(ejemplo)
6. Congelar las semillas 7. Conservar las semillas:
> Poner las semillas secas en el congelador durante > En la oscuridad, fresco y seco

2 semanas > Anoctar la fecha y el nombre de la planta



Protocolo de extraccion de semillas
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Berenjena y Uchuva Kekopall

1. Cosechar los frutos

3. Extraer las semillas

5. Secar las semillas

6. Clasificar las semillas

Vaso en vidrio
(ejemplo)
7. Conservar las semillas:




Protocolo de extraccion de semillas
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Chenopodiacea, Brassicacea y Asteracea Koiopelli

2. Secar las plantas
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Bastén
3. Extraer las semillas
‘“:‘L_Q
C) c‘
Viento e

4. Separar las semillas de la mata 5. Clasificar las semillas

Vasoen vidrio
(ejemplo)

6. Congelar las semillas 7. Conservar las semillas:



Protocolo de extraccion de
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Cucurbitaceae Kiopell
1. Cosechar los frutos —_—) 2. Cortar los frutos
a—
Semillas
Capa de moho
blanco
o ] Separacion
Vasotransparente FibNHASE) | aguay semillas
3. Extraer las semillas —_—) 4. Fermentacion de las semillas
_>

6. Secar las semillas
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Viento . e ~9

Vaso en vidrio
6. Clasificar las semillas

(ejemplo)
7. Conservar las semillas:




Protocolo de extraccion de semillas
Tomate Kaﬁ%lgém

1. Cosechar los frutos S — 2. Cortar los frutos
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Capa de moho

@ blanco
Separacion
aguay semillas
Vasotransparente guay
3. Extraer las semillas > 4. Fermentacion de las semillas
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. 5. Limpiar las semillas —_—) 6. Secar las semillas
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! ] ! _ . Vaso en vidrio

(ejemplo)

Viento

6. Clasificar las semillas 7. Conservar las semillas:



